
1.	 Siempre ofrece agua. Puedes añadir frutas frescas y hierbas para 
no solo hacer que la jarra sea atractiva, sino también toques de 
sabor. Esto aporta a el tema que escojas para tu fiesta. 

2.	 La comida es una excelente manera de mostrar tus habilidades y 
creatividad; incluso puedes emparejar elementos del menú con 
cocteles para crear un tema. 

3.	 Ayuda a los invitados a llevar un control de cuánto alcohol han 
consumido al no rellenar sus bebidas. Recuerda, cada bebida 
estándar de cerveza, vino o licores contiene la misma cantidad de 
alcohol y el cuerpo tarda aproximadamente una hora en 
procesarla cada una. 

4.	 Sirve una bebida sin alcohol como trago de bienvenida para 
asegurarte de que todos se sientan incluidos. 

5.	 Ayuda a los invitados a planificar con anticipación designando 
conductores asignados o servicios de transporte compartido.

Cómo ser un anfitrión destacado 
esta temporada festiva.
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